
L A  G U É R I T E  B R Û L E F E R
Le menu

D ’ A V R I L  À  O C T O B R E ,  D U  J E U D I  A U  D I M A N C H E  D E  1 0 H 3 0  À  1 8 H 3 0
 

E n  s e m a i n e ,  s u r  r é s e r v a t i o n  p o u r  l e s  g r o u p e s  d è s  2 0  p e r s o n n e s :
+ 4 1  7 9  2 4 6  5 6  5 9  /   r e s e r v a t i o n @ c e l l i e r s . c h

Des vins de domaines, des
millésimes d’exception.

DES PLATS
TRADITIONNELS

Du fromage de la vallée d’en
face ou d’à côté, de la viande du
Valais et plein d’autres surprises.

DES MENUS À
PARTAGER

Parce qu’un repas partagé est
toujours meilleur.



Pour toute commande dès 12 bt ou vins pris sur place,
vous bénéficiez d’un rabais de 10%

 
Cartes de crédit acceptées / TVA 7.7% incl. / Prix en CHF

L A  G U É R I T E  B R Û L E F E R

Aimer avec Passion ce Valais de rudesse et de paradis, son climat de braise, ses
sols arides de schistes calcaires, s’exprimant dans la remarquable minéralité des
vins. 

Travailler avec Passion plus de 23 hectares de vignes dans les coteaux escarpés du
Valais central, dans une viticulture héroïque, de vignes en terrasses, de murs en
pierres sèches et de bisses. 

Cultiver le goût et les harmonies gustatives et l’originalité à travers la diversité
des anciens cépages valaisans remis à l'honneur : Petite Arvine, Heida, Amigne,
Humagne, Cornalin, etc...

S’investir dans des méthodes de travail intelligentes démontrant une sensibilité
environnementale et préservant les équilibres naturels.

Rechercher le meilleur du meilleur pour produire des vins de grande qualité qui,
depuis 1858, valorisent nos plus prestigieux terroirs, tutoyant les plus grands vins du
monde. 

Bonvin 1858 est une entreprise de taille humaine, de type familial; une entreprise
ancrée dans la durabilité, qui croit en l'avenir et a investi dans une nouvelle cave
au pied du vignoble de Brûlefer. 

Labellisée "Valais-Excellence" pour son attachement au Valais et son engagement
sur les valeurs liées au développement durable et à la recherche d'amélioration
continue, Bonvin 1858 a été honorée, en 2014, du titre de Cave Suisse de
l'année. Successeur de quatre générations de pionniers, la petite équipe Bonvin se
veut innovante, disponible et accueillante.
La Guérite Brûlefer et les Mazots du Clos du Château constituent des lieux
privilégiés pour découvrir les vins de la maison.



N O S  D É G U S T A T I O N S

1
Trois onces de dégustation
Trois vins blancs des domaines Bonvin 1858:                                       
Fendant Brûlefer – Petite Arvine – Amigne 
                                            et/ou                                                                  Fr. 9.-             
Trois vins rouges des domaines Bonvin 1858:                                        
Pinot noir Terra Cotta – Syrah – Cuvée Rouge Barrique Clos du Château

2
Six onces de dégustation
Trois vins blancs des domaines Bonvin 1858:                                          Fr. 15.- 
Fendant Brûlefer – Petite Arvine – Amigne 
                                              et
Trois vins rouges des domaines Bonvin 1858: 
Pinot noir Terra Cotta – Syrah – Cuvée Rouge Barrique Clos du Château

Dégustation(s) remboursée(s) à l'achat de 18 bouteilles 75cl aux Celliers de
Sion.



L A  C A R T E  D E S  V I N S
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F E N D A N T  D O M A I N E  B R Û L E F E R

F r u i t é ,  m i n é r a l  e t  r a c é

M O N T  F L E U R I ,  J O H A N N I S B E R G  

F r u i t é ,  r i c h e ,  n o t e s  d ' a m a n d e s  e n  f i n a l e

P L A N  L O G G I E R  T R O I S  ( P I N O T  B L A N C ,  S Y L V A N E R ,  H E I D A )

F r u i t é  i n t e n s e ,  c i t r o n n é ,  s u a v e

H E I D A  N O B L E S  C É P A G E S

F l o r a l ,  s t r u c t u r é  é q u i l i b r é  
                                                 

P E T I T E  A R V I N E  N O B L E S  C É P A G E S

F r u i t é  e x o t i q u e ,  a g r u m e s ,  p o i r e s ,  c o m p l e x e  

C U V É E  1 8 5 8  B L A N C  ( P E T I T E  A R V I N E ,  H E I D A ,  A M I G N E )  

F r u i t é ,  n o t e s  d e  c e r i s e  a v e c  u n  l é g e r  b o i s é ,

a m p l e  e t  c h a r n u

A M I G N E  D E  V É T R O Z  N O B L E S  C É P A G E S

F r u i t é ,  o n c t u e u x ,  i n t e n s i t é  p e r s i s t a n t e ,  l é g è r e  d o u c e u r

S T - E L O I ,  J O H A N N I S B E R G  D O U X

V e n d a n g e s  d u  1 e r  d é c e m b r e .  F r u i t é ,  b a n a n e ,  m a n g u e ,  p o i r e ,

b e l l e  c o m p l e x i t é  a r o m a t i q u e  

L E  M U S T

D o u x ,  f r u i t é  a r o m a t i q u e ,  p é t i l l a n t

                                        

BLANCS 3 7 . 5  C L7 5  C L 1  D L

S O R T I L È G E ,  O E I L - D E - P E R D R I X  D U  V A L A I S

F r u i t é ,  f r a i s ,  s t r u c t u r é

                                        

ROSÉ 3 7 . 5  C L7 5  C L

3 1 . 0 0 1 6 . 0 0



L A  C A R T E  D E S  V I N S

C U V É E   R O U G E  B A R R I Q U E  ( P I N O T ,  M E R L O T ,  S Y R A H )

F r u i t é ,  é p i c é ,  l é g è r e m e n t  v a n i l l é ,  r i c h e ,  c o r s é

C U V É E  1 8 5 8  R O U G E

( C O R N A L I N ,  S Y R A H ,  H U M A G N E  R O U G E )

F r u i t é ,  n o t e s  d e  c e r i s e  a v e c  u n  l é g e r  b o i s é ,  a m p l e  e t  c h a r n u

E A U  D E  V I E  D E  C U V É E  1 8 5 8  ( 2 C L )

C A F É ,  T H É S

B I O  A L P  T E A  ( 3 D L )

N E C T A R  D ’ A B R I C O T  D U  V A L A I S  ( 2 5 C L )

J U S  D E  R A I S I N  ( 2 5 C L )

E A U  M I N É R A L E  P É T I L L A N T E  V A L A I S  ( 5 D L )

AUTRES BOISSONS
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T E R R A  C O T T A ,  P I N O T  N O I R

F r u i t é ,  f r i a n d ,  é l é g a n t

C L O S  D U  C H Â T E A U ,  P I N O T ,  M E R L O T

F r u i t  é l é g a n t ,  é p i c é ,  h a r m o n i e u x

H U M A G N E  R O U G E  N O B L E S  C É P A G E S

T y p é  s a u v a g e ,  e x p r e s s i f ,  t a n n i n s  b i e n  f o n d a n t s

C O R N A L I N  N O B L E S  C É P A G E S

P e t i t s  f r u i t s ,  c e r i s e s  n o i r e s ,  t a n n i q u e
 

S Y R A H  N O B L E S  C É P A G E S

E x p r e s s i f ,  n o t e s  d ' o l i v e s ,  p o i v r é ,  c h a r n u

ROUGES 3 7 . 5  C L7 5  C L 1  D L1 5 0  C L

6 9 . 0 0
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N O T R E  C A R T E  D E S  M E T S

S A L A D E  V E R T E

S A L A D E  M Ê L É E

A S S I E T T E  D E  R E B I B E S  A O P

T O M M E  D E  C H È V R E  " B E S S O N " ,  M I E L  E T  P O I V R E  N O I R

F I L E T  D E  T R U I T E  M A R I N É *

A S S I E T T E  V A L A I S A N N E * *

j a m b o n ,  l a r d  e t  v i a n d e  s é c h é e  I G P ,  s a u c i s s e  a u  j o h a n n i s b e r g ,  f r o m a g e  A O P

A S S I E T T E  D E  V I A N D E  S É C H É E  I G P

ENTRÉES

du Valais 

7 . 5 0

9 . 5 0

1 1 . 0 0

1 4 . 0 0

1 4 . 5 0

2 8 . 0 0

 

3 1 . 0 0

R A C L E T T E  D U  V A L A I S  A O P ,  P I È C E

R A C L E T T E  D U  V A L A I S  A O P ,  À  D I S C R É T I O N

C R O Û T E  A U  F R O M A G E  A O P

T A R T A R E  D E  T O F U ,   T O A S T  E T  B E U R R E

T A R T A R E  D E  B Œ U F * *   T O A S T  E T  B E U R R E

F O N D U E  B A C C H U S  ( B O E U F  M A R I N É * * )  2 0 0 G R ,  P O M M E S

S A U T É E S ,  S A L A D E   ( D È S  2  P E R S .  )

S U P P L É M E N T  V I A N D E * *  1 0 0 G R

PLATS

T A R T E  M A I S O N

S O R B E T  "  L E  M U S T  "

S O R B E T  V A L A I S A N

L A  B O U L E  D E  G L A C E

DESSERTS

5 . 0 0

3 0 . 0 0

2 1 . 0 0

2 2 . 0 0

3 2 . 0 0

3 6 . 0 0

 

8 . 0 0

 

 

 6 . 5 0

7 . 0 0

9 . 0 0

3 . 0 0

 

 

 

*Poisson suisse
**Viande suisse

Chers Clients,
Si vous êtes sujets à des allergies ou à des intolérances alimentaires, nous vous informerons volontiers sur
les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part.



1

2

3

N O S  M E N U S

F I L E T  D E  T R U I T E  M A R I N É *  E T  S A  G A R N I T U R E

F O N D U E  B A C C H U S  ( B O E U F  M A R I N É * * )  2 0 0 G R ,  P O M M E S  S A U T É E S ,  S A L A D E  

S O R B E T  L E  M U S T

MENU BACCHUS (DÈS 2 PERS. )

D É L I C E S  D U  G R E N I E R  V A L A I S A N * *

R A C L E T T E  A O P  V A L A I S  À  D I S C R É T I O N

S O R B E T  L E  M U S T

MENU RACLETTE

U N  P L A T  A  C H O I X  D A N S  N O T R E  C A R T E  D E  M E T S  ( P O R T I O N  E N F A N T )

T H É  F R O I D  ( 3 D L )

L A  B O U L E  D E  G L A C E  O U  L A  T A R T E  M A I S O N

MENU ENFANT (JUSQU’À 12 ANS)

*Poisson suisse
**Viande suisse

45.-

45.-

12.-


