
Le Cube est ouvert par beau temps, d’avril à octobre, les vendredis,
samedis, dimanches, de 10h30 à 18h30

 
En semaine, sur réservation pour les groupes dès 20 personnes:

+41 79 288 75 59 / reservation@celliers.ch
 

Pour toute commande dès 12 bt ou vins pris sur place,
vous bénéficiez d’un rabais de 10%

 
Cartes de crédit acceptées / TVA 7.7% incl. / Prix en CHF

LE CUBE
VARONE
Carte des vins et des mets



CARTE
DES

VINS
et autres boissons

D Ô L E  B L A N C H E  A O C  

                                                                        

ROSÉ
2 9 . 0 0

 

4 . 0 0

 

7 5  C L 1  D L

F E N D A N T  S O L E I L  D U  V A L A I S  A O C

J O H A N N I S B E R G  A O C                                             

P E T I T E  A R V I N E  A O C                                   

H E I D A  A O C                                                           

V I O G N I E R  A O C                                                      

B L A N D I C E  A O C

L E  M U S T  

                                                                         

BLANCS
2 8 . 0 0

3 7 . 0 0

4 5 . 0 0

4 3 . 0 0

4 3 . 0 0

—

3 2 . 0 0

4 . 0 0

—

6 . 5 0

—

6 . 0 0

5 . 5 0

—

7 5  C L 1  D L

H 2 O  V I L L E  D E  S I O N

E A U  G A Z E U S E  V A L A I S  ( 5 0  C L )

C A F É , T H É *                                    

T H É  B I O  A L P T E A  ( 3  D L )                                 

J U S  D E  F R U I T S  D U  V A L A I S  ( 2 5  C L ) *                 

E A U - D E - V I E  D U  V A L A I S  ( 2  C L ) *                                                  

                                                                                 

                                               

AUTRES BOISSONS
O F F E R T

4 . 5 0

3 . 5 0

3 . 5 0

4 . 5 0

5 . 5 0

 

* Pour le choix des thés, des jus et des eaux-de-vie, demandez à notre personnel. Merci!

G A M A Y  T R A D I T I O N  A O C

D Ô L E  V A L É R I A  A O C     

C O R N A L I N  A O C                                            

S Y R A H  A O C                                          

R U I S T A L ,  A S S E M B L A G E  D E  R O U G E  A O C                        

S T R I C T O  S E N S U  P I N O T  N O I R  A O C                                                   

S T R I C T O  S E N S U  A S S E M B L A G E  A O C                                                

                                     

                                               

ROUGES
2 9 . 0 0

3 0 . 0 0

4 5 . 0 0

4 5 . 0 0

4 8 . 0 0

5 4 . 0 0

8 9 . 0 0

4 . 0 0

4 . 0 0

6 . 5 0

—

7 . 0 0

7 . 5 0

—

 

7 5  C L 1  D L

36 mois en barrique

5 0  C L 3 7 . 5  C L

1 4 . 0 0

—

—

—

—

—

1 6 . 0 0

 

—

2 0 . 5 0

2 9 . 5 0

—

—

2 7 . 0 0

—

5 0  C L 3 7 . 5  C L

—

—

3 0 . 0 0

3 0 . 0 0

—

—

—

1 4 . 5 0

—

—

—

—

—

—



3  O N C E S  D E  V I N S  B L A N C S  E T / O U  R O U G E S  ( À  C H O I X )

F E N D A N T  S O L E I L  D U  V A L A I S  -  P E T I T E  A R V I N E  -  V I O G N I E R  -

D Ô L E  V A L É R I A  -  C O R N A L I N  -  R U I S T A L

6  O N C E S  D E  V I N S  B L A N C S  E T  R O U G E S  

F E N D A N T  S O L E I L  D U  V A L A I S  -  P E T I T E  A R V I N E  -  V I O G N I E R  -

D Ô L E  V A L É R I A  -  C O R N A L I N  -  R U I S T A L  

A  L ' A C H A T  D E  1 8  B O U T E I L L E S  7 5 C L  A U X  C E L L I E R S  D E

S I O N ,  C E S  D É G U S T A T I O N S  S O N T  R E M B O U R S É E S

DÉGUSTATION DE VINS
9 . 0 0

 

 

1 5 . 0 0
 

 

NOS
DÉGUSTATIONS 

 

LES 
TAPAS 

Bon appéti t!

LES TROIS TAPAS 1 5 . 0 0
 

 

 

 
LES SIX TAPAS 2 5 . 0 0

 

 

 

 

Viande suisse



LES
PLATS
Bon appéti t!

*Viande suisse

Les Grillades 

P O M M E S  D E  T E R R E  G R I L L É E S   E T  S A L A D E

V I N  C O N S E I L L É :  R U I S T A L ,  A S S E M B L A G E  R O U G E  B A R R I Q U E

F R U I T É ,  É P I C É

3 6 . 0 0

 

 

 

 

 

P O M M E S  D E  T E R R E  G R I L L É E S  E T  S A L A D E

V I N  C O N S E I L L É :  D Ô L E  V A L É R I A

F R U I T É

2 2 . 0 0

 

 

 

 

 

ESCALOPE DE POULET 

P O M M E S  D E  T E R R E  G R I L L É E S  E T  S A L A D E

V I N  C O N S E I L L É :  C O R N A L I N  S E N S O R I E L L E

F R U I T É

2 9 . 0 0

 

 

 

 

 

CÔTE DE PORC GRAND
CRU 300GR

ENTRECÔTE  DE BOEUF

9 9 . 0 0
( P O U R  2  P E R S O N N E S )

 

 

 

 

CÔTE DE BOEUF  POUR
DEUX 800GR

P O M M E S  D E  T E R R E  G R I L L É E S  E T  S A L A D E

V I N  C O N S E I L L É :  P I N O T  N O I R  B A R R I Q U E  S T R I C T O  S E N S U

F R U I T É ,  T O A S T É



Menu enfant
U N E  S A U C I S S E  D E  V E A U ,  D E S  P O M M E S  D E  T E R R E

G R I L L É E S ,  3 D L  D E  T H É  F R O I D  E T  U N E  B O U L E  D E  G L A C E

O U  L E  D E S S E R T  D U  J O U R

1 2 . 0 0

 

 

 

 

 

 

LE COIN
DES

ENFANTS
 Salut les kids!

P A I N  T O A S T É  E T  S A L A D E

V I N  C O N S E I L L É :  D Ô L E  B L A N C H E

F R U I T É ,  S E C

2 2 . 0 0

 

 

 

 

 

NI
VIANDE

NI
POISSON 

 

LES
PLATS
Bon appéti t!

FILET DE TRUITE 
P O M M E S  D E  T E R R E  G R I L L É E S  E T  S A L A D E

V I N  C O N S E I L L É :  V I O G N I E R  S E N S O R I E L L E

F L O R A L ,  F R U I T É ,  S E C

2 5 . 0 0

 

 

 

 

 

TARTARE DE TOFU 

*Poisson suisse



6 . 5 0

 

 

 

 

LA DOUCEUR DU JOUR 

Desserts

V I N  C O N S E I L L É  :  B L A N D I C E ,  A S S E M B L A G E  

F R U I T É ,  D O U X

L E  S O R B E T  C I T R O N  A R R O S É  A U  M U S T

7 . 0 0

 

 

LE MUST HAVE

LE COIN DES
GOURMANDS

Oh sweet!

LE MENU
 

Menu 

 

 

4 5 . 0 0

 

 
ENTRÉE
L E  T R I O  D E  T A P A S  

PLAT
L ' E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F

P O M M E S  D E  T E R R E  G R I L L É E S  E T  S A L A D E

O U

L A  C Ô T E  D E  P O R C  G R A N D  C R U

P O M M E S  D E  T E R R E  G R I L L É E S  E T  S A L A D E

DESSERT
S O R B E T  L E  M U S T


